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MANUAL DO UTILIZADOR

C€0063 2016  emomsserssos 2;13&:;::33323@';5;& IMPORTANTE:

Typ: sano: | Comece por tomar nota do nimero de série do barbecue na contracapa deste manual.
Article No.: :] Dependendo do modelo de barbecue podera encontrar este nimero no autocolante com
Made n Chna as caracteristicas técnicas afixado ou a estrutura do barbecue, ou a placa base.
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Podera encontrar tanto o nimero de artigo, quanto a designacéo do seu barbecue no
Welcome Card, entregue na pasta de documentacéo.

LOGIN CARD

Tanto o ndmero de série, quanto o ndmero de artigo sdo importantes para um processamento correto em caso de ddvidas, para a encomenda
de pegas sobressalentes e eventuais reivindicagées de garantia. Guarde este manual num lugar seguro. Este contém informagdes relativas
a seguranca, ao funcionamento e a manutencao.

IMPORTANTE PARA A SUA SEGURANGA

Todas as pessoas responsaveis pela utilizagdo do barbecue devem conhecer e seguir com exatidao o respetivo processo de igni¢do. Mantenha o
barbecue afastado do alcance das criancas. As instrugdes de montagem incluidas no manual correspondente devem ser rigorosamente cumpridas.
Uma montagem incorreta pode ter consequéncias perigosas.

N&o coloque liquidos, materiais inflaméveis ou botijas de gés suplentes junto ao barbecue. Nunca coloque o barbecue ou a(s) botija(s) de gés
dentro de espacos fechados sem ventilacao.

Leia com atencéo estas instrucdes antes de utilizar o barbecue oval a gés. O barbecue apenas deve ser utilizado ao ar livre e deve ser mantido a
uma distancia de seguranga de, pelo menos, 1.5 m de objetos inflaméaveis.

BOTIJAS DE GAS

Sobre a placa de fundo apenas devem ser colocadas botijas de gas com um méximo de 7.5 kg. Posicione a botija no local previsto para o
efeito, consulte o MANUAL DE MONTAGEM. (Apesar possuir uma placa de fundo, ndo pode colocar nenhuma garrafa de gas em cima do
barbecue do modelo Kensington 480 G.)

= Para a sua fixagéo pode utilizar a correia fornecida para a botija ou o suporte previsto para as botijas de gés. Certifique-se de que nao
existem unides roscadas com fugas. (Fig. 2A)

= Antes de cada colocacdo em funcionamento e apés cada substituicdo da botija de gas efetue um ENSAIO DE ESTANQUEIDADE.

= As botijas de gés ndo devem ser expostas a uma temperatura superior a 50° C nem devem ser guardadas num espaco fechado ou numa cave.

= Tenhaem atencéo e siga as normas de seguranca que se encontram assinaladas nas botijas de gas usadas.

INDICAGOES DE SEGURANGA

Este manual do utilizador deve ser guardado pelo proprietario e deve estar sempre acessivel.

Coloque o barbecue em funcionamento tal como descrito na seccéo INSTRUCOES PARA ACENDER.
,Utilizar apenas no exterior *

= ,Consultar o manual de instrucdes antes da utilizacao"

= ,ATENGAO: existem partes acessiveis que podem estar quentes. Afastar as criangas *

= ,Este aparelho deve estar afastado dos materiais inflaméveis durante a utilizagéo*

= ,Né&o deslocar o aparelho durante a utilizagao”

= ,Fechar a alimentacédo de gés depois do uso*

= Nunca utilize o barbecue sob um alpendre.

= Né&o manobre os aparelhos que estejam equipados com rodizios sobre pavimentos desnivelados ou degraus.

04

OUTDOORCHEFR.COM




= Use luvas de protecédo para tocar nas pecas quentes.

*  De acordo com o modelo do barbecue, coloque sempre o botéo de regulacéo na posicio O e feche a alimentagéo de gas na botija de gés.

= Ao substituir a botija de gés, certifique-se de que o botdo de regulacdo do gés se encontra na posicio O e de que a alimentacio de gés
estd fechada na botija de gas. IMPORTANTE: Néo devem encontrar-se fontes de igni¢do nas proximidades.

= Ap6s a ligacdo de uma botija de gés nova efetue um controlo das pecas de ligacéo conforme a instrucdo ENSAIO DE ESTANQUEIDADE.

*  Se existir a suspeita de pecas com fugas, coloque entio o botéo de regulagio do gas na posigio O e feche a alimentagéo de gas na botija
de gés. As pecas condutoras de gds devem ser inspecionadas por uma loja especializada em aparelhos a gés.

= Seotubo de gés apresentar danos ou marcas de desgaste, 0 mesmo deve ser substituido imediatamente. O tubo nédo deve apresentar dobras
nem fissuras. N&o se esqueca de fechar o botdo de regulacdo do gés e a alimentacédo de gés, antes de remover o tubo.

= Substitua o tubo e o regulador da pressao de gas apds um periodo de utilizagdo de 3 anos a partir da data de compra. Certifique-se de que o
regulador da presséao de gds e o tubo estdo em conformidade com as respetivas normas EN.

= O comprimento recomendado do tubo de gas é de 90cm, ndo devendo exceder os 150 cm.

= Nunca obstrua o orificio de admisséo de ar grande redondo no fundo da base ou as ranhuras de ventilagdo na tampa. As aberturas de
ventilacdo para a camara da botija de gas néo devem, independentemente das circunstancias, ser fechadas nem cobertas.

= ,Nao modificar o aparelho”

= Nao efetue quaisquer alteracées a torneira do gas, ao dispositivo de seguranga contra ignicéo, ao queimador ou a outras partes do barbecue.
Se existir a suspeita de uma avaria, entre em contacto com um técnico qualificado.

* O barbecue & fornecido com o respetivo tubo de gés, incluindo o regulador da presséao de gas. E imprescindivel que o tubo de gés seja
afastado das superficies exteriores quentes do barbecue. O tubo néo deve ser dobrado. Nos modelos de barbecue com uma guia de tubos, é
obrigatério que o tubo seja fixado na mesma.

= Otubo e o regulador estdo em conformidade com a respetiva legislagéo do pais e as normas EN.

= Se a poténcia total ndo for alcangada e houver uma suspeita de obstrucéo da alimentacéo de gés, entre em contacto com uma loja especializada
em aparelhos a gés .

= Apenas utilize o barbecue sobre uma base fixa e segura. Durante o funcionamento do barbecue, ndo coloque o mesmo sobre um pavimento
de madeira ou outras superficies inflamaveis. Mantenha o barbecue afastado de materiais inflamaveis!

= Nos aparelhos com placas de granito evite um choque térmico da placa.

= Nao guarde o barbecue nas proximidades de liquidos ou materiais facilmente inflamaveis.

= Se o barbecue for mantido num espaco fechado durante os meses de inverno, é imprescindivel que a botija de gés seja removida. O mesmo
deve ser sempre guardado ao ar livre, num local bem ventilado, sem qualquer possibilidade de acesso por parte das criancas.

= Antes de colocar o barbecue em funcionamento, proteja-o o melhor possivel contra o vento.

= Se ndo pretender usar novamente o barbecue, 0 mesmo, apés o seu arrefecimento, deve ser protegido com uma capa protetora contra as
influéncias climatéricas. As capas protetoras podem ser adquiridas junto do distribuidor de barbecues.

* Remova a capa protetora apés uma forte chuva para evitar a acumulacéo de humidade.

ENSAIO DE ESTANQUEIDADE

AVISO: Durante o ensaio de estanquidade ndo devem existir fontes de igni¢éo nas proximidades. Também é proibido fumar. Nunca verifique a

estanqueidade com um fésforo aceso nem com chamas nuas, e faga-o sempre ao ar livre.

1. O botao de regulagdo do gas tem de estar na posigao O.

2. Abra a alimentacéo de gés na botija e, utilizando uma solucéo saponécea constituida por 50 % de sabéo liquido e 50 % de agua, pincele
todas as pecas condutoras de gés (a ligacdo na botija de gas / o regulador da presséo de gés / o tubo de gés / a entrada de gés / a ligagéo
na vélvula). Também é possivel utilizar um spray detetor de fugas. (Fig. 2B)

3. A formagéo de bolhas da solucéo saponécea indica pontos de fuga. IMPORTANTE: O barbecue apenas deve ser utilizado se todos os
pontos
de fuga tiverem sido eliminados. Feche a alimentacéo de gds na botija de gés.

4. Elimine os pontos de fuga, mediante o aperto das ligagdes, se tal for possivel, ou substitua as pecas com defeito.

o

Repita os passos 1 e 2.
6. Se nao for possivel eliminar os pontos de fuga, entre em contacto com o distribuidor de gas.

NOTA: Efetue 0 ENSAIO DE ESTANQUEIDADE apés cada ligagao ou substituicao da botija de gés, assim como também no inicio da época
dos grelhados.
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EXPLICAGAD DOS SIMBOLOS NA CONSOLA DE COMANDO

Niveis de aquecimento e ignicao

QO : A partir da posicao
(// : poténcia minima
(//(// : poténcia média
Q&b ohe Leistung
(//(//(// & :Ignicao
€ : Botio de ignicéo

Posicionamento do funil EASY FLIP

‘ \ l \ Posicao direta do funil EASY FLIP
‘ ’ ‘ ’ Posicéo indireta do funil EASY FLIP

SISTEMA DE QUEIMADORES DO BARBECUE OVAL

Modelo com um queimador circular (Fig. 1A)
O queimador circular alcanca a poténcia méxima no nivel ((/((/(// e a poténcia minima no nivel ((/

Modelo com dois queimadores circulares (Fig. 1B)

O queimador circular grande alcanga a poténcia méxima no nivel (//((/(// e a poténcia minima no nivel (0 Este esté concebido para utilizacdes
num intervalo de temperaturas médias a elevadas.

O queimador circular pequeno esté concebido para cozinhar a baixas temperaturas e apenas pode ser regulado ligeiramente. A diferenca entre
(//((/((/ e @nioé perceptivel. O queimador circular pequeno alcanga temperaturas entre aprox. 100 e 120° C.

Sistema de queimadores da superficie do barbecue no modelo VENEZIA 570 G (Fig. 1C)
Ambos os queimadores sao idénticos. Estes alcangam a poténcia maxima no nivel ((/(é(// e a poténcia minima no nivel ((/ Estes estéo
concebidos para utilizacdes num intervalo de temperaturas médias a elevadas.

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

. Limpe todas as pecas que possam entrar em contacto com os alimentos.
2. Verifique todas as pecas condutoras de gas, conforme descrito no capitulo ENSAIO DE ESTANQUIDADE. Faca também isto se o barbecue
oval a gés tiver sido fornecido pelo comerciante.
3. Ligue o barbecue durante aprox. 20-25 minutos no nivel ((//(/((/
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INSTRUGOES PARA ACENDER

1. Verifique todas as ligacdes entre o tubo de gés, o regulador da presséo de gés e a botija de gés quanto ao aperto firme. (proceda de acordo
com as instrucdes no capitulo ENSAIO DE ESTANQUEIDADE)

2. Abra a tampa do barbecue. ATENGAO: Nunca acenda o barbecue com a tampa fechada.

3. Abra aalimentacdo de gds na botija de gas.

4 a.Modelo com um queimador circular:
Pressione o botao de regulagéo do gés e rode no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio para o nivell ((/(//(// €. Pressione o botéo de
ignicdo preto e mantenha-o pressionado, até a faisca surgir e o gés arder. (Fig. 1D)

4 b. Modelos com dois queimadores circulares e botéo de igni¢éo separado:
Prima o botéo de regulagéo do gés para o queimador circular grande e rode-o no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio para o nivell (// ((/ ((/ )
Prima o botdo de ignigéo preto e mantenha-o premido, até a faisca produzida incendiar o gés e acender o queimador.
Ou prima o botéo de regulagéo do gés para o queimador circular pequeno (botdo esquerdo) e rode-o no sentido contrério ao dos ponteiros do relégio
para o nivell (((((/(// €. Prima o botZo de ignicéo preto e mantenha-o premido, até a faisca produzida incendiar o gés e acender o queimador. (Fig. 1E)

4 b. Modelos com dois queimadores circulares sem botao de ignicéo separado:
Prima o botéo de regulacéo do gés para o queimador circular grande e rode-o no sentido contrério ao dos ponteiros do relégio para o nivell ¢ (é ((/ (.5)
Mantenha o botéo da regulacio de gés premido, até a faisca produzida incendiar o gas e acender o queimador. (Fig. 1F)
Ou prima o botdo de regulagéo do gés para o queimador circular pequeno (botdo esquerdo) e rode-o no sentido contrério ao dos ponteiros
do relégio para o nivell ((/ (//(// €. Mantenha o botéo da regulacéo de gés premido, até a faisca produzida incendiar o gés e acender o queimador.

5. Se o0 gés ndo acender dentro de 3 segundos, coloque o botdo da regulacdo de gas em . Aguarde 2 minutos para que o gas néo ardido
possa volatilizar-se. A seguir, repita o ponto 4.

6. Se, apds 3 tentativas, ndo for possivel colocar o barbecue em funcionamento, verifique as causas (conforme descrito na seccéo
RESOLUCAO DE PROBLEMAS).

INSTRU[}DES PARA ACENDER 0 GAS NO MODELD P-420 G / P-420 G MINICHEF

Verifique todas as ligacdes entre o tubo de gas, o regulador da presséo de gés e a botija de gés quanto ao aperto firme. (proceda de acordo
com as instrucdes descritas no capitulo ENSAIO DE ESTANQUEIDADE).
2. Abra a tampa do barbecue. ATENGAO: Nunca acenda o barbecue com a tampa fechada.

w

Abra a alimentacdo de gds na botija de gas.

4. Pressione o botao de regulacéo do gés e rode no sentido contrério ao dos ponteiros do relégio para o nivel (//((/(// €. Acione varias vezes
o botéo de ignicéo vermelho até o gés se acender. (Fig. 1G)

5. Se o gés ndo acender dentro de 3 segundos, coloque o botdo da regulacdo de gas em Q. Aguarde 2 minutos para que o gas néo ardido
possa volatilizar-se. A seguir, repita o ponto 4.

6. Se, ap6s 3 tentativas, néo for possivel colocar o barbecue em funcionamento, procure as causas para tal (conforme descrito na seccéo

RESOLUCAO DE PROBLEMAS).

INSTRUGUES PARA ACENDER A SUPERFICIE SUPLEMENTAR DO BARBECUE NO MODELO VENEZIA 570 G

Verifique todas as ligacdes entre o tubo de gaés, o regulador da presséo de gés e a botija de gés quanto ao aperto firme. (proceda de acordo
com as instrucdes descritas no capitulo ENSAIO DE ESTANQUEIDADE).

2. Remova a cobertura de granito da superficie suplementar do barbecue e coloque a mesma no suporte previsto para o efeito que se encontra
sob o apoio lateral. ATENGAO: Nunca acenda o barbecue com a cobertura de granito fechada.

3. Abra aalimentacdo de gés na botija de gés.

4. Pressione o botéo de regulagdo do gas no lado direito ou esquerdo e rode no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio para o nivel
((/(//(// €. Pressione o botdo de ignicdo e mantenha-o pressionado, até a faisca surgir e o gas acender. (Fig. 1H)

5. Se o gés ndo acender dentro de 3 segundos, coloque o botdo da regulacdo de gas em Q. Aguarde 2 minutos para que o gas néo ardido
possa volatilizar-se. A seguir, repita o ponto 4.

6. Se, ap6s 3 tentativas, néo for possivel colocar a superficie suplementar do barbecue em funcionamento, procure as causas para tal (confor-
me descrito na seccdo RESOLUCAO DE PROBLEMAS).

7. Para iniciar o segundo queimador siga o ponto 4.

8. Apenas cubra a superficie suplementar do barbecue com a placa de granito apds o seu arrefecimento total.

07




SISTEMA DE FUNIL EASY FLIP QUE PERMITE DUAS OPGOES NUM SO BARBECUE

ﬁé& A peca central do barbecue oval a gas OUTDOORCHEF ¢ o funil EASY FLIP que reflete a tecnologia inovadora desenvolvida pelos
w engenheiros daOUTDOORCHEF.

O funil EASY FLIP permite, num espaco de alguns segundos, mudar o aquecimento para uma distribuigéo direta ou indireta. Ao mesmo tempo, e
enquanto placa de protecéo inteligente evita o desencadear de chamas perigosas e a formacéo indesejavel de fumo.

Com somente um movimento de mao é facil passar de um aquecimento direto para um grelhar, cozinhar e assar indiretos; basta apenas virar o
funil EASY FLIP.

AQUECIMENTO DIRETO AQUECIMENTO INDIRETO

Sl
<

Ao grelhar e cozinhar diretamente Ao grelhar, cozinhar e assar indiretamente

trabalha com altas temperaturas que se o calor é distribuido uniformemente pelo
concentram na grelha. Por exemplo, para que um bife barbecue oval fechado. Ideal, p. ex,, para cozer

fique com as marcas de um bom grelhado, legumes ou assar uma por¢éo de carne.

INSTRUGOES DE UTILIZAGAO PARA O BARBECUE OVAL A GAS

Tao fécil de usar:

1. Coloque o funil EASY FLIP na posicao pretendida. ATENGAO: Ao grelhar apenas altere a posicio do funil mediante a utilizagdo de luvas
resistentes ao calor.

2. Se necessdrio, selecione o respetivo acessério.

Feche a tampa e aqueca o barbecue durante aprox. 10-15 minutos no nivel (//(//(//

4. Apbs cozinhar, coloque sempre o botdo da regulacdo de gés na posicao . A seguir, feche a alimentagdo de gas na botija de gas. A torneira

da botija também deve ser fechada mesmo se a botija estiver vazia.

w
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SUGESTOES E TRUQUES

Com aquecimento indireto
Porcao grande de carne para assar ou frango inteiro: Gragas ao funil EASY FLIP deixa de ser necessério virar as porgdes maiores
‘@’ de carne durante o respetivo tempo de cozedura. O calor do queimador a gés aumenta nos lados interiores do barbecue oval, distri-
buindo-se uniformemente pelo mesmo. Coloque os alimentos sobre a grelha pré-aquecida e feche a tampa. Deixe sempre alguma
distancia entre cada uma das porcdes de carne. Ao fechar a tampa, os alimentos sdo cozinhados uniformemente por todos os lados
€ 0s sucos permanecem no assado.
Para nao deixar que as por¢des maiores sejam cozinhadas ao acaso, recomendamos a utilizagao do aparelho de medicao da tem-
peratura central, OUTDOORCHEF GOURMET CHECK, para obter resultados perfeitos.

Com aquecimento direto
Porcdes de carne mais pequenas como bifes, costeletas e salsichas: Os alimentos séo posicionados centralmente na grelha pré-aquecida
‘Q’ e sdo cozinhados por breves momentos com a tampa aberta. Afaste em seguida os alimentos para as bordas da grelha, reduza o calor
(inserir a chama 1 do grafico) e termine de cozinhar com a tampa fechada.
Para obter um resultado ideal em termos da cozedura rpida, recomendamos a utilizagéo do prato em ferro fundido da OUTDOORCHEF.
Com o acessorio certo é possivel tirar mais partido do seu barbecue OUTDOORCHEF. Grelhar, cozinhar ou assar: Dé asas a sua
criatividade e faca novas experiéncias.

Todos os acessérios do barbecue estédo disponiveis em OUTDOORCHEFRCOM Encontra a tabela OUTDOORCHEEF relativa aos tempos para os
grelhados em OUTDOORCHEFR.COM

GRELHAR SOBRE A SUPERFICIE SUPLEMENTAR

Aqueca o barbecue durante aprox. 10 minutos em poténcia méxima de aquecimento QL. Coloque os alimentos sobre a grelha e regule a
temperatura conforme pretendido ((/—((/(//((/

APOS GRELHAR

Coloque o botdo de regulacéo do gés de cada queimador em O.
Feche a alimentacao de gés na botija de gas.
Deixe o barbecue arrefecer completamente e limpe-o.

W N -

Cubra o barbecue com a capa protetora adequada.

LIMPEZA

Apenas € necessério limpar um pouco entre as passagens do barbecue, porque a maior parte da gordura evapora ou € recolhida no tabuleiro de
recolha. Em caso de uma sujidade mais acentuada, aquega o barbecue durante aprox. 10 minutos em poténcia de aquecimento maxima. Para a
limpeza do funil e da grelha utilize uma escova para grelha com cerdas de latao.

Para uma limpeza bem feita, utilize o OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANER. Opcionalmente, pode utilizar um esfregéo de nylon e dgua com
sabao para remover todas as incrustacoes soltas.

IMPORTANTE: Ap6s cada limpeza profunda, o barbecue deve ser colocado no nivel ((/(//(// para uma secagem correta (combust&o).

LIMPEZA DA SUPERFICIE SUPLEMENTAR DO BARBECUE NO MODELO VENEZIA 570 G

Apenas é necessario limpar um pouco entre as passagens do barbecue, porque a maior parte da gordura evapora ou é recolhida no tabuleiro de
recolha. Para a limpeza da grelha e da placa grelhadora utilize uma escova para grelha com cerdas de latdo (sem cerdas de aco).

Por dltimo, pode retirar o tabuleiro de recolha para fora e limpar com o produto de limpeza OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER.
IMPORTANTE: Se utilizar algum produto de limpeza, o barbecue deve ser ser seco corretamente apés a limpeza. Para acelerar o processo de
secagem, pode ligar o barbecue e deixar o gés aceso durante alguns minutos no nivel méaximo.
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UTILIZAGAO DO PRODUTO DE LIMPEZA OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER

IMPORTANTE: o barbecue ndo deve encontrar-se em funcionamento durante a aplicacao do produto de limpeza OUTDOORCHEF BAR-
BECUE-CLEANER. Usar luvas de protecdo nas méaos e, se possivel, 6culos de protecdo. Aplique o produto no barbecue ou nos acessérios,
estando estes ainda ligeiramente quentes, e deixe atuar durante 15-30 min. Aplique novamente o produto nas superficies sujas, lave completamente
com 4gua e deixe secar. ATENGAO: O OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANER néo pode ser utilizado em superficies com revestimento
pulverizado.

MANUTENGAO

Uma manutencéo regular do barbecue assegura um funcionamento perfeito.

= Inspecione todas as pecas condutoras de géas pelo menos duas vezes por ano e sempre apds um armazenamento prolongado. As aranhas e
outros insetos podem causar obstrucoes, que devem ser eliminadas antes de utilizar o barbecue.

= Se o barbecue for deslocado regularmente sobre um piso irregular, verifique de tempos a tempos se todos os parafusos estéo apertados.

= Se nao utilizar o barbecue durante um longo periodo de tempo, deve efetuar um ENSAIO DE ESTANQUEIDADE antes de o utilizar
novamente. Em caso de dividas, entre em contacto com o seu fornecedor de gés ou ponto de venda.

= Para evitar danos de corroséo, aplique 6leo em todas as pegas metdlicas antes de um armazenamento prolongado.

= Apés um armazenamento prolongado e, pelo menos, uma vez durante a época dos grelhados, deve verificar o tubo de gds quanto a fissuras,
dobras e outros danos. O tubo de gés danificado deve ser substituido imediatamente, conforme descrito no capitulo
INDICACOES DE SEGURANCA.

= Para que possa desfrutar do seu barbecue durante muito tempo, recomendamos o seguinte:

= Uma vez por ano aplique éleo para madeira em todos os componentes de madeira — isto evita a formagé&o de fissuras.

= Apés o seu arrefecimento completo, cubra o barbecue com uma capa protetora OUTDOORCHEF adequada contra influéncias climatéricas.

= Para evitar a acumulacéo de humidade, remova a capa protetora apés uma forte chuva. As capas protetoras podem ser adquiridas junto do
distribuidor de barbecues.

RESOLUGAD DE ERROS

O queimador nao acende:

= Verifique se a alimentacédo de gés da botija de gés esta aberta.
= Certifique-se de que existe gas suficiente na botija.

= Verifique se surgem faiscas a partir do elétrodo no queimador.

Sem faiscas:

= Certifique-se de que a bateria esta inserida corretamente (nos barbecues com ignicéo elétrica).

= Adistancia entre o queimador e o elétrodo deve ser apenas de 5-8 mm.

= Verifique se os cabos na ignicéo elétrica e no elétrodo estdo inseridos e apertados firmemente.

= Insira uma bateria nova (tipo AAA, LRO3, 1.5 Volt) na ignicéo elétrica (nos barbecues com ignicéo elétrica).

Se néo conseguir colocar o barbecue em funcionamento de acordo com as medidas mencionadas em cima, entre em contacto com o ponto de
venda.

GARANTIA AD CONSUMIDOR

1. Garantia e relacdo com outros direitos do comprador
Com a compra deste produto OUTDOORCHEF junto de um distribuidor autorizado, receberd como cliente final particular (consumidor) uma
garantia por parte do fabricante Outdoorchef AG "OC").

A garantia do fabricante concede-lhe direito a reivindicagées de garantia contra o emitente da garantia, em conformidade com o presente acor-
do. As reivindicagdes de garantia séo aplicaveis juntamente com outros direitos contratuais ou legais do consumidor. Tais outros direitos ndo séo
excluidos nem limitados por esta garantia. Portanto, o consumidor também pode fazer valer as suas outras reivindicagdes contratuais ou legais
contra os respetivos devedores. Assim, por exemplo, reivindicacdes ao abrigo da Lei de Responsabilidade do Produto néo sao afetadas por esta
garantia. Enquanto comprador, o consumidor também tem a possibilidade, em particular, de fazer reclamacdes de garantia contratuais contra o
vendedor. Assim, por exemplo, uma possivel resciséo do contrato de compra apenas pode ser intentada contra o vendedor, mas n&o contra a OC,
no ambito desta garantia.

2. Participantes e condicoes de garantia

O emitente da garantia é a OC. O benefcidrio da garantia é qualquer cliente fnal que adquira um novo produto num distribuidor autorizado,

para fins privados. A aquisi¢éo ¢ realizada mediante a apresentacéo do comprovativo de compra. Uma aquisicéo para fins privados ocorre quan-
do o produto € adquirido por uma pessoa singular para fins que essencialmente ndo podem estar associados a sua atividade comercial nem a
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sua atividade profissional independente. Se for reconhecido um caso de garantia, o consumidor deve fazer valer as reivindicacdes da garantia,
no prazo de dois meses, junto do emitente da garantia. Caso contrério, as reivindicagdes de garantia seréo excluidas. Para defeitos ébvios, esta
limitacdo do perfodo comega no momento de recegéo do produto. A OC recomenda ao consumidor que verifque o produto quanto a defeitos
imediatamente apds a sua recegéo.

3. Ambito

A garantia é vélida a partir da data da compra e é concedida nos seguintes casos, desde que nédo existam factos de excluséo, nos termos do n.° 4:
= 3 anos para a cafeteira esmaltada (base e tampa) contra ferrugem.

= 3 anos para a grelha esmaltada contra corrosdo ou queimadura.

= 3 anos para todas as pegas de aco inoxidavel contra corrosdo ou queimadura.

= falha do esmalte antes da primeira utilizacao.

= 2 anos para todas as restantes anomalias de fabrico/material.

Irregularidades, diferencas de cor do esmalte ou defeitos minimos insignificantes para o funcionamento e razodveis para o consumidor enquanto
cliente, tais como pontos de apoio relacionados com a producédo na borda inferior da tampa ou nas pegas, ndo sdo considerados defeitos.

Num caso de garantia, a OC substituird, por sua prépria escolha, as pecas danifcadas ou defeituosas na totalidade, ou o produto. Na medida

do razodvel para o consumidor enquanto cliente, pode-se efetuar a substituigdo por um modelo comparével de tipo de construgdo mais novo, por
exemplo, por um modelo sucessor. Se a funcionalidade do produto nédo for afetada por um defeito e, na medida do razoével para o consumidor
enquanto cliente, também pode ser oferecida uma compensacéo financeira adequada em vez da reparacao.

Durante o perfodo de duracgéo do processamento da garantia (verificacdo e eventual substituicdo), ndo ha qualquer direito de reivindicar 8 OC
um produto de substituicdo ou outra compensacao. A execugédo da garantia ativa néo causa um prolongamento nem um reinicio do periodo de
garantia. As pegas trocadas passam a ser propriedade da OC. Apenas em caso de substituicdo do produto, o periodo de garantia é reiniciado.
Quaisquer outras reivindicagdes contra o emitente da garantia néo sdo cobertas por esta garantia. No entanto, as reivindicagées do consumidor
com base noutros fundamentos juridicos, ndo séo excluidas nem limitadas (ver também o n.° 1 acima).

4. Excluséo

A garantia € excluida nos seguintes casos:

= Desgaste normal sob condi¢des normais de utilizacéo, especialmente para pecas gerais de desgaste, como funil, tocha, termémetro, ignicéo
e bateria, elétrodo, cabo de igni¢do, mangueira de gés, regulador de pressao do gés, aquecedor, refletor, pelicula protetora de aluminio, gre-
lhador ou grelha de carvéo, grelha de ignicao e tabuleiro coletor de carvao e gordura.

= Danos no esmalte durante a utilizaco de aparelhos, desde que se comprove que os danos nao existiam antes da primeira utilizacao.

= Defeitos e/ou danos devido a uma utilizacao incorreta ou ndo conforme as prescri¢des, em particular devido a inobservancia do manual, de
utilizacéo, das instrugdes de seguranca ou das instrucées de operacdo/manutencéo (por exemplo, utilizacdo de aparelhos ao ar livre em
espacos fechados, danos resultantes de instalagéo incorreta, limpeza inadequada da superficie esmaltada do funil ou do grelhador, pela
néo realizacao de um teste de estanqueidade, desde que recomendado nas instrugdes de utilizacéo, por utilizagéo de substancias quimicas
nocivas, por utilizacdo abusiva, etc.).

= Defeitos e/ou danos que tenham sido feitos por meio de intervengdes ou reparagdes por pessoas néo autorizadas pela OC.

= Defeitos e/ou danos causados por influéncias meteorolégicas destrutivas (por exemplo, granizo ou relampagos).

= Defeitos e/ou danos devidos a atos de vandalismo ou devido a dano intencional ou negligente, desde que néo sejam atribuiveis a OC.

= Defeitos e/ou danos ocorridos durante o transporte para o comprador, nos casos em que o transporte néo tenha sido providenciado pelo
emitente da garantia.

= Defeitos e/ou danos por razées de forga maior.

= Defeitos e/ou danos devido ao desgaste por utilizacéo profissional para fins comerciais (por exemplo, utilizacdo na hotelaria ou restaurac&o).

5. Processamento da garantia

Em caso de garantia, entre em contato o mais breve possivel connosco ou com um dos nossos distribuidores autorizados (comprovativo de
registo comercial disponivel em www.outdoorchef.com) e, além do seu endereco, indique se possivel, o produto/a peca do produto, o recibo de
compra, 0 nimero de série e o nimero de artigo (ambos podem ser encontrados no autocolante com as caracteristicas técnicas do seu grelha-
dor; para tal, consulte a primeira secéo do manual de utilizacéo). Descreva-nos o defeito incluindo também uma foto. Para verificar o caso de ga-
rantia, entregue o produto ao distribuidor ou & OC (garantia de entrega). Nos casos de garantia vélidos, reembolsamos os custos de transporte
e envio necessarios e exigidos, caso contrério, enviaremos o produto as suas custas.

A marca registada OUTDOORCHEF é representada pelo seguinte grupo empresarial
Outdoorchef AG | Eggblihlstrasse 28 | Postfach | 8050 Zurich, Switzerland | www.outdoorchef.com

*  Encontra uma lista de distribuidores no nosso website em OUTDOORCHEF.COM.
**Podera consultar o nimero de série, bem como o ndmero de artigo, no autocolante com as caracteristicas técnicas
que esté afixado ao grelhador (para tal, leia a primeira secgio deste MANUAL DE UTILIZAGAO).
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INFORMAGOES TECNICAS

ASCONA 570 G / MONTREUX 570 G / PARIS DELUXE 570 G /

VENEZIA 570 G / GENEVA 570 G
CE

Gas

Poténcia

- Queimador pequeno

- Queimador grande
Consumo de gés

28-30/37 mbar

- Bico do queimador pequeno
- Bico do queimador grande
50 mbar

- Bico do queimador pequeno
- Bico do queimador grande
Pressdo do gés

Botijas de gas recomendadas

Botijas de gas maximas permitidas
na estrutura do barbecue

LEON 570 G

CE

Gas

Poténcia

Consumo de gés

Bico (28-30/37 mbar)
Bico (50 mbar)
Presséo do gas

Botijas de gés recomendadas

Botijas de gds méaximas permitidas
na estrutura do barbecue

AMBRI 480 G

CE

Gés

Poténcia

Consumo de gés

Bico (28-30/37 mbar)
Bico (50 mbar)
Pressédo do gés

Botijas de gés recomendadas

Botijas de gas maximas permitidas
na estrutura do barbecue

CHELSEA 480 G / CHELSEA 480 G LH / KENSINGTON 480 G

CE

Gas

Poténcia

Consumo de gas

Bico (28-30/37 mbar)
Bico (50 mbar)

OUTDOORCHEFR.COM

0063
Propano/butano 30/31

1.20 kW
850 kW
702 g/h

0.55 mm/marcacao: BF
1.47 mm/marcacéo: BT

0.48 mm/marcacéo: AF
1.27 mm/marcacgao: AT
Butano 28 mbar
Propano 37 mbar
Butano méx. 13 kg
Propano max. 10.5 kg
Butano max. 7.5 kg
Propano méax. 7.5 kg

0063

Propano/butano 30/31
8.50 kW

612 g/h

1.47 mm/marcacéo: BT
1.27 mm/marcacao: AT
Butano 28 mbar
Propano 37 mbar
Butano méx. 13 kg
Propano méx. 10.6 kg
Butano méx. 7.5 kg
Propano méx. 7.5 kg

0063

Propano/butano 30/31
5.40 kW

389 g/h

1.15 mm/marcacéo: BN
1.02 mm/marcacédo: AN
Butano 28 mbar
Propano 37 mbar
Butano méx. 13 kg
Propano méx. 10.6 kg
Butano méax. 7.5 kg
Propano méx. 7.5 kg

0063

Propano/butano 30/31
5.60 kW

397 g/h

1.15 mm/marcacéo: BN
1.02 mm/marcacgdo: AN

Presséo do gas

Botijas de gés recomendadas

P-420 G / P-420 G MINICHEF
CE

Gés

Poténcia

Consumo de gés

Bico (28-30/37 mbar)

Bico (50 mbar)

Presséo do gés

Botijas de gés recomendadas

Queimador lateral
CE

Gas

Poténcia

Consumo de gés

Bico (28-30/37 mbar)
Bico (50 mbar)
Pressédo de gés

Butano 28 mbar
Propano 37 mbar
Butano méx. 13 kg
Propano méx. 10.6 kg

0063

Propano/butano 30/31
4.30 kW

315 g/h

1.02 mm/marcacao: BL
0.88 mm/marcacéo: AH
Butano 28 mbar
Propano 37 mbar
Butano méx. 13 kg
Propano méx. 10,6 kg

0063

Propano/butano 30/31
3.80 kW

276 g/h

0.98 mm/marcacéo: BK
0.85 mm/marcacao: AG
Butano 28 mbar
Propano 37 mbar

Superficie suplementar do barbecue VENEZIA 570 G

CE

Gés

Poténcia

Consumo de gés

Bico (28-30/37 mbar)
Bico (50 mbar)
Pressao de gés

Categorias
13

B/P (30 mbar)

13

B/P (50 mbar)

13

+ (28/30/37 mbar)

Ignicéao elétrica

0063BT3928
Propano/butano 30/31
8.60 kW

630 g/h

0.98 mm/marcacéo: BK
0.88 mm/marcacéo: AH
Butano 28 mbar
Propano 37 mbar

DK, FI,NL, NGO, SE, LU
CH, AT, DE
BE, CH, ES, FR, GB, IT, PT

Para a operacao da ignicéo elétrica é necesséaria uma bateria

(tipo AAA, LRO3, 1.5 Volt).

Nota sobre a indicacao de temperatura
A diferenga em termos de indicacdo do termémetro pode ser de +/- 10

%.

Pagina de Internet

Encontra outras informacdes, sugestdes e truques, receitas e dados
interessantes sobre os produtos OUTDOORCHEF em

OUTDOORCHERCOM




NOTE
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BARBECUE CULTURE

Spring-It Solucdes de Lazer Lda
Rua do Seixal, 90

4000-521 Porto

Portugal

Telefone/Fax: 220 967 228

Telemovel: 914 806 784
WWW.spring-it.pt

/\ Outdoorchef AG | Eggbiihlstrasse 28 | Postfach | 8050 Ziirich | Switzerland

DKB Outdoorchef Benelux B.V. | Brabantsehoek 8 | 5071 NM Udenhout | The Netherlands
Outdoorchef Austria GmbH | Dueckegasse 15 / Top 2 F | 1220 Vienna | Austria
Outdoorchef Deutschland GmbH | Ochsenmattstr. 10 | 79618 Rheinfelden | Germany

Weleome home

DISTRIBUTION www.dkbrands.com



